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Felchenfilets im Backteig 140-160 g im Backteig mit einem 
Schuss 1891 Dunkel Bier

bulk im Karton 1 x 5 kg iqf 32 - 35 Filets 61715 7640124318471
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Information
Name:		  Felchen (Coregonus sp.)
Herkunft:  	 nur Schweizer Binnenseefischerei
		  aus dem Zürichsee und Bodensee

Zutaten
Felchenfilets (Coregonus sp.) 70 bis 75 %, Salz, 
Streuwürze, Gewürze; Backteig: Maisstärke, 
Maismehl, Volleipulver aus Bodenhaltung, Salz, 
Zucker, Guarkernmehl, Sonnenbräu Dunkel Bier.

BENNY‘S CHIPPY®

Swiss Felchenfilets 
im Backteig

Foodfacts
100 g            enthalten circa:
Energie      715 kj (172 kcal)
Eiweiss                          15 g
Kohlenhydrate               13 g
Fette                               10 g

Zubereitung
Nicht Auftauen. Direkt aus dem Tiefkühlschrank, 
noch gefroren zubereiten. Nach dem Garen auf 
Haushaltspapier ruhen lassen. ●im Umluftofen 
bei 180°C circa 20 Minuten, ●im Normalofen 
bei 200°C circa 22 Minuten, ●in der Fritteuse 
bei 180°C circa 7-9 Minuten, ●in der Pfanne bei 
mehrmaligem Wenden goldbraun ausbacken. 

N E W S
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BENNY‘S 

CHIPPY® neu 
im Sortiment

Eine neue Kreation von 
Bernhard Zahner aus ein-
heimischen Felchenfilets 
im luftigen goldgelben 
Malz-Bier-Teig, mit einem 
Schuss von „1891 Dunkel“
dem feinen vollmundi-
gen dunklen Bier der 
Rheintaler Sonnenbräu-
Brauerei. Claudia Graf, 
einzige Braumeisterin 
der Schweiz, führt diesen

Produktbeschrieb
Schweizer Felchenfilets im Backteig mit Sonnen-
bräu Dunkel Bier, bereits vorgebacken.Ohne Haut 
und praktisch grätenfrei ist dies die Schweizer Va-
riante für die klassischen englischen Fish & Chips.

bereits in der 4. Generation. Dazu gibt‘s Terroir Frites 
von Kadi. Die Regionalität ist mit Züri-Frites, Ost-
Schwiizer-Frites oder Berner Frites absolut garantiert.  
Die Engländer reichen dazu noch eine eingelegte 
Gurke und ein hartgekochtes Ei und übergiessen das 
ganze mit einer Essigsauce. In der Schweiz geniesst 
der Feinschmecker Fish & Chips mit einer würzigen 
Tartar-Sauce, mit Mayonnaise oder mit Ketchup.

ist dies eine Hommage an das British Understatement!
Tüten im Old Fashion-Stil, edle Spiralhalter aus 
Chromstahl und Cupholder aus Plexiglas können bei 
Marinex bestellt werden. Zeigen Sie Stil und Coolness.

Serviervorschlag
Very perfekt serviert in stylischen Tüten und Ständern
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